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Par Julien Manifeste  
 
 
Avant-Goût… 

  
Les Champignons *      13.00 

    Noisette, ail noir, pignon de pin, espuma de châtaignes, champignons boutons    
 

Le Thon       14.00 
    Tataki, kiwi, concombre, passion, lait caillé    
 

La Raviole       14.00 
    Bœuf, algues, bouillon, Enoki     
     

L’Entrée du Jour      13.00 
     
 

Pour Suivre… 

  
Les Lentilles *       25.00 

Curry, lentilles corail, coco, coriandre, quinoa soufflé 
 
Le Bar           28.00 
Panais, girolles, pommes mitraille, émulsion champagne 

 
Le Canard       29.00 
Courge, coing, cannelle, jus de canard à la sauge 
 
Le Plat du Jour                          27.00 
 
 

Tout en Douceur… 

 
La Crème Brûlée                  10.00 
Fleur d’oranger, verveine, sorbet citron 
 
La Brioche Perdue                  11.00 
Fruits rouges, kirsch, noix 

 
Les Figues                   12.00 
Rôties au sirop d’érable, crème crue, feuillantine au miel  
  
Le Chocolat                    13.00 
Sphère, vanille, poire, tonka  

 
 

* Plat Végétarien  
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By Julien Manifeste  
 
 
Starters… 

  
The Mushrooms *      13.00 

Hazelnut, black garlic, pine nuts, chestnut espuma, button mushrooms 

 
The Tataki of  Tuna       14.00 

Kiwi, cucumber, passion fruit, curdle milk 

 
The Raviole       14.00 

Beef, algae, broth, Enoki mushrooms  

 
Starter of  the Day      13.00 

 
 
Main Courses… 

  
The Lentils *       25.00 

Curry, orange lentils, coconut, coriander, puffed quinoa  
 

The See Bass       28.00 
Parsnip, chanterelles, small potatoes, champagne emulsion 

 
The Duck        29.00 
Squash, quince, cinnamon, sage duck gravy  

 
Special of  the Day      27.00 
 

 
Sweet Treats… 

 
The Crème Brûlée      10.00 
Orange blossom, verbena, lemon sorbet 

 
The Bread Pudding       11.00 
Red berries, kirsch, walnuts  

 
The Figs       12.00 
Roasted in maple syrup, cream, honey feuillantine  

 
The Chocolate       13.00 
Sphere shape, vanilla, pear, tonka beans  

 
 

   * Vegetarian Dish
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