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Par Julien Manifeste  
 
 
Avant-Goût… 

  
Le Houmous *       10.00 

    Grenade, sumac, huile parfumée    
 

Le Melon Jambon      12.00 
    Jambon Serrano, melon charentais, huile piquante, estragon et raifort     
 

Les Tomates *       13.00 
    Gaspacho, tomates anciennes, bufala, raifort, câpres     
     

Le Saumon       14.00 
    Fumé, chèvre frais aux graines, pickles de légumes, pesto de roquette 
 
 

Pour Suivre… 

  
La Salade du Jour      20.00 

 
La Tarte Fine *         25.00 
Légumes grillés, pesto rouge, feta brûlée  

 
La Volaille        27.00 
Volaille fermière, paprika fumé, caponata, câpres 
 
La Daurade                          28.00 
Brocoli, miel, soja, amandes, kasha  
 
 

Tout en Douceur… 

 
La Salade de Fruits                   12.00 
Nage à la citronnelle, fruits frais de saison  
 
Le Chocolat                   12.00 
Tartelette, chocolat noir, piment d’Espelette, crumble cacao   
  
Les Fruits Rouges                   12.00 
Mousse de fromage blanc, fruits rouges, praliné rose  
 
Le Trio de Glaces               10.00   
Caramel fleur de sel, vanille, chocolat, fraise, framboise, mangue, citron vert 

 
 

*Plat Végétarien  
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By Julien Manifeste  
 
 
Starters… 

  
The Hummus *      10.00 

Pomegranate, sumac, flavoured oil 

 
The Melon and Ham      12.00 

Serrano ham, Charentais melon, spicy oil, tarragon and horseradish  

 
The Tomatoes *      13.00 

Gazpacho, ancient tomatoes species, mozzarela di buffala, horseradish, capers 

 
The Salmon       14.00 

Smoked, fresh goat’s cheese with seeds, vegetable pickles, rocket pesto  
 
 
Main Courses… 

  
The Salad of the day       20.00 

 
The Thin Tart  *      25.00 
Grilled vegetables, red pesto, burnt feta cheese 

 
The Poultry        27.00 
Free-range poultry, smoked paprika, caponata, capers 

 
The Sea Bream      28.00 
Broccoli, honey, soya, almonds, kasha 

 
 
Sweet Treats… 

 
The Fruit Salad       12.00 
Lemongrass swim, fresh seasonal fruit 

 
The Chocolate       12.00 
Tartlet, Tanzanian chocolate, Espelette pepper, crispy gavotte biscuits  

 
The Red Berries      12.00 
Whipped white cheese mousse, red berries, pink praline  
 
The Trio of  Ice Creams     10.00 
Caramel fleur de sel, vanilla, chocolate, strawberry, raspberry, mango, lime 
 

 
* Vegetarian  Dish
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